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Planche apéritive: 15€

A PARTIR DE 12H

pﬂlﬂ' b@ir:e. %ég
nes suggestions s

Chareuterics e romage pays - Citronnade maison 4,50€
\ /| Pichet de Sangria maison, 1L 14
a partagger g'% chet de Sangria maison, €
Chacwe planche comprend: Vins du Pays Basque =;
v~ Chorizo, Jambon Serrano Vin Rosé: Argi d'Ansa AQC Irouleguy, 75¢1  23€
Fromage de brebis Vin Rouge: Gorri d'Ansa AOC Irouleguy, 75¢cl 26€
Confiture de cerises noires \Jeir augsi netre carte de cidres, biereg bagques.
Pain, Beurre virg el cecklailg, avec eu sang aleost, |

(] >
Salades en coque
A PARTIR DE 12H
Nos salades sont servies dans une galette croustillante au sarrasin Bio, i >
et agrémentees d’une vinaigrette maison a |'huile d'olive, balsamigque et moutarde
(sans galette: -1€)

Salade de Chevre chaud 15.90€

Salade, tartines de chevre fondant, ventréche * grillée, miel, noix, tomates cerises, 0ignons rouges
 ventreche = poitring de porc S

Satade Ttalienve (végétarienne) 14.90€

Salade, légumes grillés, copeaux de parmesan, tomates confites, pesto maison, pignons de pin

Salade €ugkadi 14.90€C 3

Salade, fromage de brebis, chorizo, jambon Serrano, piquillos, tomates cerises

Salade a €a Truite fumée 15.90€ »=imms

Salade, truite fumeée de Saint Etienne de Baigorry, avocat, champignons frais,
tomates cerises, citron et creme citronnée, ciboulette




