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Pate apertive: 15C Para beber.. =t

A PARTIR DE LAS 12:00 Vluegtmg P"Wueﬁag e
G’Vlbllt'd@% Y quess. de la -, Limonada casera sin gas  4,50€
reglén, a cemparfr O% sangria de lacasa, 1L 14€
Qén, a cornparli B
~ Cada tabla contiene: Vinos del Pais Vaseo Frances gt
) 750N Chorizo, Jamon Serrano Vino Rosado: Argi d'Ansa AQC Irouleguy, 75¢1  23€
" Queso de oveja Vino Tinto: Gorri d'Ansa AQC Irouleguy, 75¢l  26€
Mermelada de cerezas negras iﬂmbiéﬂ puedes; congublar €a carta de cidrag,
Pan y mantequilla cervezag, vinos y coceles, con e gin aleehol ‘
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A PARTIR DE LAS 12:00 -
Nuestras ensaladas estan preparadas en una cascara crujiente a base de Q
harina de sarraceno 0rganico, con aderezo casero que puede contener alérgenos.

(sin la cascara: - 1€)

32 Fncalada ‘Chevre chaud 15.90€

Ensalada, rebanadas con queso de cabra fundido, beicon ala parrilla,
miel nueces, tomates cherry, cebollas rojas

Ensalada Ttatienne (vegetariana) 14.90€ @

Ensalada, vegetales asados, tomates confitados, virutas de parmesano,
pesto casero, pinones de pino

Engalada Cugkadi 14,90

Ensalada, queso de oveja, chorizo, jamon Serrano, piquillos, tomates cherry

vt Crgalada (ruite (wnee 1590C

Ensalada, trucha ahumada de Saint Etienne de Baigorry, champinones frescos,
aguacate, tomates cherry, limon y crema alimonada, cebollin




