
Fraisaga 8,50€

Bounty 8€
Sorbete de coco, chocolate negro fundido, coco rallado

Gourmande 8,50€
Helado de avellanas/chocolate, Nutella, Chantilly

Caramelos 8,30€
Helado de caramelo, caramelo casero y Speculoos

Suzette 8€
Jugo y ralladura de naranja, flambeado con Grand Marnier

Sorbetine 8€
Sorbete frambuesa, frutas rojas, sirope de frutas rojas

Mont Blanc 8,90€
Helado de vainilla, crema de castañas, merengue, Chantilly

Duo de Choc 8,50€
Helado de vainilla, chocolate negro fundido, Chantilly

Antillaise 9,50€
Plátano, helado de pasas al ron, chocolate negro

fundido, flambeado con Ron

Compotine 9,50€
Manzanas asadas, caramelo casero,

helado de vainilla, Chantilly

Delicieuse 9,50€
Chocolate negro fundido y caramelo casero,

helado de vainilla, Chantilly, almendras tostadas

Banoffee 8,20€
Plátano, dulce de leche, Speculoos, Chantilly

Simple
Mantequilla salada O Azúcar
Mantequilla salada + azúcar

Limón + Mantequilla o Limón + azúcar
Mermelada artesanal Loretzia

 fresa, albaricoque o cereza negra, 70% de fruta

Miel o jarabe de arce
Crema de castañas

Dulce de leche casero
 Nutella o Basquella.......

Pasta de avellanas y chocolate local sin aceite de palma

Chocolate negro fundido casero
Caramelo casero de mantequilla salada

Plátano + chocolate o Nutella o dulce
Manzanas asadas + caramelo casero

Nuestra masa para crepes
contiene gluten, huevos y leche.

Tienes la posibilidad de reemplazar el crepe
de trigo por un crepe de sarraceno, sin alérgenos: +0,50€

 Almendras / coco rallado / Speculoos
Plátano / Miel / Chantilly

Chocolate negro/Nutella/Dulce de leche
Caramelo casero (de mantequilla salada)

Bola de helado o sorbete (ver el menú)
Manzanas asadas / Fresas

Ron/Grand Marnier para flambear.......

Crepes dulces
con harina de trigo orgánica y local*

A PARTIR DE LAS 12:00

Crepes Clásicos Crepes Especiales

Suplementos para golosos

3€
3,50€
3,80€
3,80€
4,50€

4,50€
5€
5€
5€

5€
5,50€
6,50€
7,50€

0,50€
1,50€

2€
2,50€

3€
3€
4€

Fresas, puré de fresa, Chantilly
(durante la temporada)

*


